
Jubiläums-Menü

Die Düfte des Piemonts
Erleben Sie die anspruchsvolle Einfachheit

Eine meiner ersten Erinnerungen führt Sie nach Nord-Italien. 
Eine unvergessliche Zeit an einem magischen Ort. Geniessen Sie mein 
erstes Jubiläumsmenü mit einem grandiosen Einstieg – eine Homage  
an Luisa & Angelo Valazza vom Sternerestaurant Al Sorriso in Soriso.

Luisas Lachsterrine 
Marinierter Lachs sanft gegart In Fenchel-Safrangelee mit Dill 

und Ricottamousse, zweierlei Caviar sowie  
Scampi auf Paprika-Zwiebelconfit

*****
Grüsse Aus Dem Aostatal

Handgefaltete Tortelloni mit Fontinakäse gefüllt an Trüffel Beurre Blanc,  
Blumenkohlcreme & intensives Petersilienöl

*****
Jubiläums-Gruß

Aromatisiertes Linsensüppchen mit geräucherter Ente & Thymian

*****
Weide, Rebe & Aromen

Rinderfilet, luftgetrockneter Schinken mit Ochsenmark und Haselnüssen,  
Barolosauce, Spitzkohl, Steinpilz-Polentapraline  

auf Selleriepüree & Friseespitzen 

*****
Süsses Finale

Vanille Panna Cotta an reduziertem Blutorangensaft, Schokoladeneis  
sowie karamellisierte Ananas mit fruchtigem Clementinensorbet

Weinempfehlung Weisswein
2021 Roero Arneis – San Vito Docg 
Rebsorte: Arneis
0,75 L	 49,00€       
0,2 L	 16,00€

Rotwein
2018 Barolo – Pelassa Docg 
Rebsorte: Nebbiolo
0,75 L	 79,00€ 
0,2 L	 21,50€

4-Gänge 	 Vorspeise, Zwischendurch, Hauptgang & Dessert
3-Gänge:	 Vorspeise, Hauptgang & Dessert 

(Beide Menüs enthalten zusätzlich den Jubiläumsgruß von Kurt Podobnik)

89 €  Jubiläumspreis
79 €  Jubiläumspreis

Mi - Sa, Abends
Mi & Do, Abends
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